ES 'E'B—{'E
PARA EMPEZ

‘%?R
EDAMAME A LA BRASA

SUNOMONO DE VERDURAS ENCURTIDAS
ANCHOAS CON TOFU

OSTRA PONZU - 2UYNIDADES

OSTRA ASADA DASHISHOYU 2 Y NLPAPES

TARTAR DE ATUN BLUEFIN
— con queso La Peraly pifiones
— Classic Koy

— de Toro y ostra

TATAKI DE SALMONETE PONZU
SOPA DE MISO SHIRU

ALMEJAS SAKE SAKE

BERENJENA ASADA, GAMBA Y MISO
KAKIAGE VERDURAS Y GAMBA -

IKA TEMPURA —calamar -

MOLLEJAS DE POLLO FRITAS CON AJOS Y SETAS

KARAAGE DE POLLO

YAKISOBA -

10

10

16

17

18

10

|

10

&Y 790
“ROBATA

LA BRASA JAPONESA

YAKITORI IKOYA =P!EZAs .
CELERI Y TUPINAMBUR
PESCADO

GAMBA Y PUNTO

CALAMAR Y SETAS SHIMEIJI

KOKOTXAS KOMBU -

SALMONETE SUMISO CON CALGOTS

LENGUADO BATASHOYU CON GUISANTES

TORO TATAKI

ARMONICA DE ATUN Y COGOLLO
CARNE

SECRETO IBERICO Y COL HAKUSAI -

TATAKI DE VACA VIEJA

WAGYU SUKIYAKI

s/m
10
19
16
16
18

18

16
20

34



. NIGUIRL ™
SUSHI MORIAWASE ’RI1EZAS

CHEF MORIAWASE -~ - 24 %,

HOSOMARI"

8PIEZAS
ABOGADO MAKI —aguacate
TEKKA MAKI —atdn

SAKE MAKI —salmén -

NATTO MAKI —soja fermentada-

URAMAKI
4PIEZAS

IKOYA MAKI —atdn, salmén, aguacate

SPICY TUNA MAKI -

VEGGIE MAKI

EBITEN MAKI —gamba-

UNAGUI ABOGADO MAKI —anguila, aguacate

‘Fi! \MEN

SHOYU RAMEN -

20
TONKOTSU MISO RAMEN
23
s %jf
5
5 SASHIMI MORIAWASE - - > .'P2=.
5TIPOS
6 TOKUSEN MORIAWASE . . .
s TORO —ventresca
MAGURO —lomo
SAKE —salmén
All —jurel -
8 J
8 IWASHI —boquerdn
SABA —caballa
7
7 MATEGAI —navaja
IKA —calamar -
9

10

10

21

26

21

19

15

12

12



?'a‘;h-C'[ﬂ

FYH -}
POSTRES
MOCHI MATCHA —té verde

MOCHI SAKURA —flor de cereza -

KAKIGORI DE KIWI
CON FRUTOS ROJOS AL MIRIN -

ESPUMA DE LECHE DE SOIA,
KAKI'Y MANGO -

CHOCO CAKE, TOFFE,
HELADO DE LECHE DE OVEJA,
MACADAMIA

Y WHISKY JAPONES

I.V.A. Incluido





